
 

 מרכז שולחן:  

 מאזה:

 לחם מחמצת וממרח פיגם 

 נא וגבינת טולום     חרוש סלט 

 עמבה  פול שבושל חמישה ימים וטחינה

 לוביה מקדוס וגבינה צ'רקסית 

   נקניקיות מרגז וכאפתאג'י

 קובהנייה ות'ום

 סבידה בחוויאג'  

 

 : המשך

      קפילוטרי צאןנקטרינה, סומק בלאדי, קשיו,  טוויניגרסלט עלים ירוקים, 

 ים שרופים, ביצה כבושה, אפר חציל תפוח אדמה בלדי, רוטב בצל

 קבב טלה, חלומי ופיסטוק על פיתת קצח ומחלב   

 קרם גזר, ירוקים עונתיים פילה לברק,

     כרוב בחמאת אסרטיקו, פירורי פיתהקלמארי על מחבת ברזל, 

 ם ופטה צאן יוונית    חריפים מעושניברולה של פלפלים  

 

 קינוחים:

 פנקוטת לבנדר בר וגרניטה פסיפלורה ולימונית

 עוגת תפוזים יוונית וקצפת מלוחה  -פורטקלופיטה

 חלוה סולת, קרם אנגלז גירניום לימוני, שזיף צהוב


